Lapin a la tapenade

JIngrédients pour 4 & 5 pensonnes :

- 1 bapin déceupé, avec son foie
- 4 échalotes

- 2 c.vs. dhuile d’olive

- 1 petit vewie de Rancie

- 5 c.us. de tapenade noite

- paivie et sel

Faine des entailles sur les monceaux de bapin (pour que la sauce pénetre

Faire cuire le foie dans Chuile d’alive, le salex et le paivier puis le mizer
avec les échalates et la tapenade ; appliguer le mélange sur les merceaun de
bapin ;

Faire wevenin les monceaux de lapin dans Chuile d’elive ; Quand le tout est
bien dexé, déglacer avec le Rancio, flamber puis wajouter un pew d’eaw ; Poivrer et
ne saler que si la tapenade ne Cest pas trop. Laisser cuire doucement.

Sewin avec des pates fraichies eu les « Carcttes au miel et aux clives »,(veir autre

Uccend met et vin :
Un Brouilly, cu un Fitou cu un Pauillac.




